
We zijn ervan overtuigd dat mensen nood 
hebben aan voedzame en plantaardige 
voeding. Zowel nu, als in de toekomst. Bij Ardo 
bewaren we wat de natuur ons geeft voor 
de toekomstige generaties, door vriesverse 
plantaardige producten te leveren, terwijl we 
de impact op het milieu minimaliseren. 

We zetten dan ook elke dag ons beste beentje 
voor om onze klanten in Food Service, Retail 
en Food Industry te voorzien van vriesverse 
groenten, kruiden en fruit met op en top 
gebruiksgemak. 

Het najaar staat bij Ardo in het teken van 
kleurrijke en smaakvolle nieuwigheden. 
Zo presenteren we op de komende 
beurzen onze nieuwe smakelijke corn ribs, 
edamame sojabonen in de peul, granen en 
avocadoblokjes. Breng dus zeker een bezoek 
aan onze stand en laat je inspireren door 
ons uitgebreide aanbod vriesverse groenten, 

kruiden en fruit dat je creaties extra smaak 
en kleur geeft. Ardo, dat is jouw partner 

voor vriesvers!

Om voedzame voeding te 
kunnen leveren, is een gezonde 
planeet van cruciaal belang. 
Het minimaliseren van 
onze impact, daar gaan we 
voor. Lees meer over ons 
duurzaamheidsverhaal 
verder in deze nieuwsbrief.

Kom je het ook allemaal 
ontdekken op de komende 

najaarsbeurzen? Wij kijken er 
alvast naar uit om bij te praten.

Tot binnenkort!

De vriesverse 
wereld van Ardo
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Actueel

Tot op een van de 
najaarsbeurzen!

Anuga  
Keulen, Duitsland
07–11 oktober
Stand E011 - Hall 04.02

Alles für den Gast  
Salzburg, Oostenrijk
11–15 november
Stand 10-0305

Horeca Expo 
Gent, België
19–22 november
Stand 8215 - Hall 8



Steeds vaker de hoofdrolspeler op ons 
bord: groenten in allerlei vormen en 
kleuren. Onze groenten komen van 
de meest vruchtbare bodems, worden 
meteen ingevroren en zitten boordevol 
vitaminen en vezels.

Met ons uitgebreide gamma maken we 
het je graag makkelijk: ga voor onze 
Classic Mono-groenten, verrassende 
groentemixes of bespaar extra veel tijd 
met onze voorgesneden, voorgekookte 
of gegrilde groenten.

In pasta’s of salades, on the side of 
helemaal centraal in je bereiding. Ook 
in ons aanbod biogroenten vind je 
gegarandeerd je ding!

Heerlijke groenten,
voorgesneden of
voorgekookt voor 
jouw gemak

Heerlijke maïskolven in vier 
gesneden. Ideaal om te grillen op 
de barbecue, in een salade of om te 
serveren met een fris dipsausje.

Art. code: 10002471 / 4 × 2,5 kg

Kleine blokjes perfect gerijpte 
avocado, geschikt voor guacamole, in 
salades of op wraps en sandwiches.

Art. code: 10002443 / 10 × 1 kg

Corn ribs Avocadoblokjes

NIEUW NIEUW

Power salade met edamame 
sojabonen en avocadoblokjes



100% puur, 
100% smaak

Ons vriesverse fruit doet je heerlijk nagenieten van de zomer 
en voorziet je najaarsgerechten van die extra fruitige toets. 
Doordat alles in ons ‘Les Fruits’ gamma vriesvers is, kan je 
het hele jaar door genieten van jouw favoriete fruit. Van de 
klassieke appel tot exotische smaakmakers zoals mango en 
ananas, een kleurrijke fruitmix of een heerlijk frisse fruitpuree. 

Je favoriete 
fruit, het hele 
jaar door

Heerlijke stukjes tropisch fruit. 
Gerijpt onder de volle zon van Zuid-
Amerika, geoogst op het perfecte 
moment en voorgesneden in 
handige kleine stukjes. Smaakvoller 
en gemakkelijker kan het niet.

Art. code: 10001985 / 10 × 1 kg
Art. code: 10001213 / 4 ×  2,5 kg

Met Ardo’s appel stukjes tover je 
in een mum van tijd een heerlijke 
appelmoes op tafel. Ook ideaal in 
gebak en een variatie aan desserts.
Gewoon laten ontdooien en 
gebruiken zoals vers fruit.

Art. code: 10001373 / 4 × 2,5 kg

Mango Appel stukjes

Smoothies

Coulis

Gebak

Fruitsalade



European
origin

Wil je je culinaire creaties extra 
voedzaam en vezelrijk maken, dan biedt 
Ardo’s gamma granen en pseudogranen 
jou de oplossing. Al onze granen en 
pseudogranen, van rijst tot quinoa, 
hebben reeds een kookproces ondergaan. 
Enkel nog even opwarmen en klaar! 
Ook peulvruchten zijn een absolute 
must-have: dankzij hun hoog eiwitgehalte 
zijn het uitstekende vleesvervangers. 

Kidneybonen

Edamame sojabonen Kekererwten

Zwarte bonen

Tricolore linzenmix

Quinoa

Uiterst 
voedzame 
granen en 
peulvruchten

Edamame sojabonen komen 
voornamelijk uit Azië, maar Ardo 
ontwikkelde een agrotechnologie 
om deze lekkernij ook in Europa 
(Marchfeld, Oostenrijk) te telen. 
De frisgroene kleur en zoete smaak 
maken van de Edamame in de peul 
een origineel aperitiefhapje.

Art. code: 10002335 / 10 × 1 kg

Edamame in de peul

Poke bowl met tricolore 
linzen en peulvruchten

Risotto met gerst, butternut
en woudpaddenstoelen

Reeds 
gekookt en 
dus grote 

tijdwinst in 
de keuken



Bij Ardo vind je een super uitgebreid gamma vriesverse kruiden, 
kruidenmixen en aromatische ingrediënten die heel gemakkelijk 
te verwerken zijn in oneindig veel toepassingen! Een marinade 
met onze kruidenmix op Scandinavische wijze of een verse 
tartaarsaus? In een handomdraai klaar met Ardo’s kruidenmixen! 

Ardo kruiden: op en 
top gebruiksgemak

De ideale basis voor elk 
wokgerecht. Heerlijk in 
Aziatische gerechten en sauzen.

Art. code: 10001353 / 8 × 250 g

Kruidenmix op 
Aziatische wijze

Aardappelen à la Provençale

Zalm op Scandinavische wijze

Dip alla Mexicana

Bruschetta alla Napoletana

Tartaarsaus



8/10

Art. code: 10001228 / 6 × 1 kg

Een hartige falafel bij de lunch, crispy 
groentefingers als aperitief of krokante 
zoete aardappelfrietjes bij je rode 
biet burger? Met ‘Les Tapas’ speel 
je moeiteloos in op de snacking 
trend. Zo voorzie je voor flexitariërs, 
vegetariërs en veganisten een 
originele feestmaaltijd of elegante 
hap in een handomdraai. Gesmaakt 
bij jong en oud!

Knapperige 
groentehapjes

Ardo’s onafhankelijke onderzoek 
heeft de smaakpapillen van meer dan 
150 consumenten in het Verenigd 
Koninkrijk geprikkeld en onze zoete 
aardappelfrietjes scoorden een 
fenomenale best-in-class-score van 
8 op 10. Door hun onweerstaanbare 
look en fantastische smaak, zijn onze 
zoete aardappelfrietjes een hit!

Art. code: 10001248 / 12 × 450 g
Art. code: 10001249 / 4 ×  2 kg

Zoete aardappelsensatie

We zijn blij Matthias Gudacker te mogen 
verwelkomen in ons team. Als nieuwe culinair 
adviseur voor de regio Noord-Duitsland staat 
Matthias klaar voor al jouw culinaire vragen. 
Welkom!

“Met ‘Les Tapas’ serveer 
je in een handomdraai 
hartige hapjes. Zo 
gemakkelijk... en lekker!”

Trio crispy groentefingers 

Matthias
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Markt- en oogstberichten

Ardo, wereldwijd en altijd dichtbij

Food Service
Voor onze Food Service-klanten ontwikkelen we producten 
die inspelen op de laatste trends en kooktechnieken, en 
makkelijk te bereiden zijn. Convenience all the way.

Retail
De levensstijl en aankoopgewoonten van onze retail-klanten 
veranderen voortdurend. Daarom zetten we in op een breed 
retailgamma dat even flexibel is als de markt.

Food Industry
Binnen het Food Industry segment kunnen onze klanten 
terugvallen op producten van topkwaliteit, conform de 
normen op vlak van kwaliteit, hygiëne en HACCP.

Editie: eind augustus 2023

Ardo kiest ervoor om dicht bij haar klanten te zijn. Met eigen 
verkooppunten in Europa, de VS en daarbuiten, is er altijd iemand van 
ons verkoopteam in de buurt. Dankzij deze ‘glokale’ aanpak kunnen we 
snel en efficiënt reageren op wat er leeft bij onze klanten. De vinger aan 
de pols dus, altijd en overal.

ARDO VERKOOPKANTOREN EN REPRESENTATIE

ARDO PRODUCTIE-,  VERPAKKINGS- EN DISTRIBUTIEVESTIGINGEN

ARDO VERKOOP-,  PRODUCTIE-, 
VERPAKKINGS- EN DISTRIBUTIEVESTIGINGEN

Na een moeilijk groeiseizoen en nerveuze 
markten in 2022 zijn we erin geslaagd 
een nieuw evenwicht te bereiken in 
de contracten met onze landbouwers 
voor het nieuwe seizoen, waarbij 
de grondstofprijzen voor sommige 
gewassen tot 40% stijgen. We zijn erin 
geslaagd een overeenkomst te bereiken 
voor het grootste deel van de vereiste 
oppervlakken en kijken nu uit naar een 
nieuw seizoen met weersafhankelijke 
uitdagingen...

Door de aanhoudende regenval eerder 
dit voorjaar in Noord-Europa zijn de 
gewassen met vertraging gezaaid en 
geplant. Deze gewassen zullen dus langer 
worden blootgesteld aan de zomerwarmte 
en droogte, waardoor het risico van 
productieverlies toeneemt. Niettemin 
drogen de aanhoudende noordoostwind en 
de hoge temperaturen de bodems nu zeer 
snel uit. De landbouwers moeten intensief 
irrigeren om het gebrek aan regen te 
compenseren.

We hebben al een belangrijk deel van 
de voorjaarsspinazie (tot 25%) moeten 
annuleren vanwege de aanhoudende 
regenval. De vooruitzichten voor 

de voorjaarsspinazie zijn niet 
gunstig vanwege de klimatologische 
omstandigheden. Na een extreem krappe 
gewasovergang zijn we bij de start van 
het seizoen voornamelijk gefocust op 
het volgen van de vraag, aangezien de 
voorraden moesten worden aangevuld. 

We hebben de erwten pas laat kunnen 
zaaien. De oogst van de vroeg gezaaide 
erwten is rond half juni begonnen, maar 
we zullen te maken krijgen met volatiliteit 
in de volumes die van de velden komen. 
Erwten bereiken rijpen optimaal rijping 
in slechts 48 uur. Ze worden 24 uur per 
dag geoogst om zeker te zijn dat erwten 
van de juiste kwaliteit naar onze fabrieken 
worden vervoerd waar ze binnen 90 tot 
180 minuten worden ingevroren. Er is ook 
een aanzienlijke vertraging opgetreden 
bij andere gewassen zoals wortelen en 
bloemkool.

Zuid-Europa is getroffen door aanzienlijke 
afwijkingen in de bodemvochtigheid 
en rivierstromingen als gevolg van de 
uitzonderlijk droge en warme winter. In 
Spanje en Portugal hebben we sinds het 
begin van het jaar bijna geen regen gehad. 
Bovendien kregen we eind april te maken 

met een zeer uitzonderlijke hittegolf. 
Onder deze omstandigheden konden de 
meeste beplantingen plaatsvinden dankzij 
irrigatie, maar boeren waren bang dat ze 
onvoldoende water zouden hebben tot het 
einde van het seizoen. Nu ziet het ernaar uit 
dat er voldoende water beschikbaar zal zijn 
in de reservoirs. 

In het zuiden zijn de meeste gewassen 
geplant en is de oogst van de erwten 
begonnen met variabele resultaten. Na 
twee moeilijke seizoenen voor broccoli 
zijn de opbrengsten van de lenteoogst dit 
jaar aan het begin van het seizoen vrij 
normaal.

Na het extreem warme en droge weer 
in april waren de weersomstandigheden 
milder in mei en begin juni, waardoor de 
vooruitzichten van de zomergewassen 
positiever zijn.

De inputs zoals meststoffen en energie 
daalden tot een aanvaardbaarder niveau 
voor landbouwers, wat een zeer positieve 
trend is.



Duurzaamheid bij Ardo. Wat betekent dat?
“Om voedzame voeding te kunnen leveren, is een gezonde 
planeet van cruciaal belang. Daar zijn we bij Ardo van overtuigd. 
Onze producten zijn geschenken van de natuur, daarom is het 
beschermen van die natuur al prioriteit van bij het begin. Onze 
familie heeft dat idee al van bij de eerste generatie vertaald in de 
bedrijfsstrategie en cultuur, waardoor duurzaamheid vandaag 
diep geworteld zit in zowel het bedrijf als de mensen. Door te 
kiezen voor innovatieve en duurzame praktijken, kunnen we 
veilige producten van hoge kwaliteit leveren, terwijl we ook het 
milieu beschermen voor de toekomstige generaties.” 

Hoe zorgen jullie ervoor dat duurzaamheid bovenaan de 
agenda blijft staan?
“Het is mijn ambitie om Ardo toekomstbestendig te maken 
door grote stappen te zetten in ons duurzaamheidstraject. Ons 
Sustainability Team voert onze duurzaamheidsstrategie uit  
en coördineert de diverse acties. Sinds kort versterkt ook 
Stephanie Cobbaert het team als Sustainability Coordinator.  
Zij coördineert onze duurzaamheidsstrategie binnen de Ardo 
Groep met volle goesting.” 

“Door innovatief te werken, 
houden we de planeet gezond”

Meer info over hoe Ardo uw gegevens verwerkt: 
https://ardo.com/en/privacy-policy-customers-and-suppliers

VOLG ARDO OP WWW.ARDO.COM

Hoe ziet die strategie eruit?
“Ardo’s duurzaamheidsstrategie bestaat uit vijf 
pijlers: agronomie; efficiënt gebruik van grondstoffen; 
voedselveiligheid; kwaliteit en innovatie; onze medewerkers 
en Ardo’s community. Het gaat breed: door gezonde en veilige 
vriesverse groenten, kruiden en fruit te voorzien, willen we 
de overgang naar een meer plantaardig dieet ondersteunen. 
Daarnaast wil Ardo een positieve impact hebben op de mensen die 
bij ons werken en de gemeenschap, door bijvoorbeeld voeding te 
doneren aan ngo’s en voedselbanken. 

Ook leggen we de nadruk op de bescherming van het milieu en 
onze natuurlijke rijkdommen, door onze duurzaamheidsstrategie 
al op het veld te laten spelen. Want Ardo, en haar landbouwers 
in het bijzonder, voelen de klimaatverandering aan den lijve, in 
de vorm van extreme weersomstandigheden die leiden tot lagere 
opbrengsten per hectare. Daarom hebben we het MIMOSA+ 
programma in het leven geroepen: met Minimum Impact, 
Maximum Output, Sustainable Agriculture gaan we nog een 
stap verder, door de klimaatbestendigheid van onze gewassen te 
verbeteren.” 

En naast het veld?
“Ook in de productiefase zoeken we naar de meest efficiënte 
manier om onze producten te verwerken. Zo maakt Ardo’s 
circulaire werking het mogelijk om o.a. restwarmte, afvalwater 
en plantaardig afval te benutten. Neem bijvoorbeeld onze site in 
Ardooie: hier beschikken wij over een irrigatiereservoir waarin 
regenwater en gezuiverd afvalwater opgevangen wordt en 
gebruikt kan worden door lokale landbouwers voor de irrigatie 
van hun gewassen. Daarnaast drijven er ook zonnepanelen op 
dit reservoir, die zorgen voor groene elektriciteit. In onze eigen 
vergistingsinstallatie verwerken we ons groenteafval tot biogas, 
dat dan weer gebruikt wordt om elektriciteit op te wekken voor de 
productie van onze groenten. En zo maken we de cirkel rond.”

Wat zijn de plannen voor de toekomst?
“We zijn ons bewust van de aanzienlijke impact van onze hele 
waardeketen. Daarom gaan we de komende maanden die keten 
grondig onderzoeken, van leveranciers tot klanten, om bloot te 
leggen waar de grootste uitstoot zit. Ardo zal blijven streven naar 
een proactieve benadering van duurzaamheid en zal daarbij 
innovatief blijven handelen, omdat we overtuigd zijn van de 
talrijke voordelen voor zowel ons bedrijf als de planeet. Door 
actief in te zetten op de Europese doelstelling om tegen 2050 
klimaatneutraal te zijn, zijn we ervan overtuigd dat we ons steentje 
bijdragen.”

Wat duurzaamheid voor Ardo 
betekent? We vroegen het aan 
Emilie Haspeslagh, 3de generatie 
in het familiebedrijf en Director 
Sustainability en Stephanie Cobbaert, 
Sustainability Coordinator. 


